DIM 25 MAI

FETE L 1S

MENU SPECIAL A 46 €

MISE EN BOUCHE
Velouté de blettes,
créme de pommes de terre au piment d’Espelette

ENTREES
Carpaccio de poulpe, vinaigrette salsa criolla,
mélange d’algues marinées & la rose, condiment citron caviar
Ou
Feuilleté de ris de veau et escargots,
émulsion & la créme d’ail noir, champignons de cueillette

PLATS
Bar réti, arancini farci, crémeux champagne & l'orange
Ou
Grenadin de veau,
frites de polentq, jus corsé au vin jaune et morilles

FROMAGES
Fromage blanc

Ou
L/ Saint Marcellin

BIENNIENN
Pavlova & la fraise et sorbet & la framboise
Ou
Baba au rhum, ananas des Antilles flambé et chantilly
Ou
Marquise au chocolat blanc et tuile de chocolat noir

Ches

Jostel

..............



