
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vins au verre : 12 cl 46 cl	
BLANC 
AOP  Macon Azé – Maison ROCHEBIN 5 € 15 € 
AOP  Viognier - Franck DECRENISSE 6.50 € - 7,5 € - 
AOP Macon ‘La Roche Vineuse’ « Les bois joyaux » 8 € - 
 Vin blanc du Moment 8 € 
ROUGE  

 

 
Vins au verre 

Notre Carte 

A Partager (Ou non ……) 
Accras de morue, sauce  rouille           2 pers. 10 €    4 pers. 18 €   

Supions frits  en persillade 2 pers. 10 €    4 pers. 18 € 2 pers. 11 € 4 pers. 22 € 

Samoussa à l’andouillette, oignon rouge confit, 

Condiment moutarde à l’ancienne                              2 pers. 14 €    4 pers. 24 €  

Hakien à la Mauricienne                      2 pers. 14 €    4 pers. 24 €  
Poulet, feuilles de riz, légumes, vermicelle e riz, sauce Thaï pimentée 

Planche de charcuteries ou mixte (fromages)        3 pers. 16 €    5 pers. 24 € 

Patatas bravas à la catalane 12 €   

Entrées 

Œuf parfait, crème de potimarron, champignons de cueillette 
 Et huile d’herbes aux orties  11 € 
 
Carpaccio de lieu fumé, aromate pomme verte 

Concombre et aneth, vinaigre Mirin 13 € 

Terrine de campagne maison, réduction d’Horgelus et fruits rouges 11 € 

Wantan au bœuf, bouillon thaï aux légumes 11 € 

Salade « Jostel »   petite : 12 €  grande : 20 € 
Jambon cru, fromage bleu, noix, endives et carmines, poire, toast 
  

 

 

Plats  
Sélection du boucher,  29 € 
Frites maison, salade et sauce à part 
Burger du chef,  steak haché façon bouchère, morbier, oignons frits 22 € 
Sauce tartare, frites maison et salade 
Poêlée de grenouilles persillées  29 € 
Pommes de terre grenaille  
Filet de daurade grillée, crème soubise safranée,  28 € 
purée de potimarron et légumes oubliés  
Poulpe Fleur snacké, sauce vierge au xipister et pommes de terre rôties  31 € 
Pluma Ibérique cuisson basse température, jus réduit au chorizo 26 € 
Mousseline de champignons 
Roulé de veau farci à la sauge, crème aux morilles  fumées, 
Gratin Dauphinois 29 €  
Plat végétarien : légumes farcis au boulgour et soja, coulis de tomates 22 € 
 
Menu enfant 12 €  
 
Fromages 
Fromage blanc  Le Gone, fromagerie Neuvilloise, nature, coulis, crème 5 € 

Assiette de trois fromages du moment 8 € 

Saint Marcellin  Le Gone, fromagerie Neuvilloise    demi : 5 € entier : 9 €    

 
Desserts  
Poire pochée au chocolat, crumble de noix, glace yaourt 8.5 € 

Profiterole à la vanille, coulis au pralin  8.5 € 

Gaufre chantilly  maison (Chocolat, caramel, crème de marron) 8.5 € 

Moelleux à la pistache, cœur coulant et crème montée 8.5 € 

Café gourmand 10 € 

Café gourmand Espresso Martini By Bacardi 14 € 

Glaces  2 parfums 6 € 
(Vanille, chocolat, citron, fruits rouges, café, rhum raisin, caramel) 8.5 € 

  
 
 


