
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vins au verre : 12 cl 46 cl	
BLANC 
AOP  Macon Azé – Maison ROCHEBIN 5 € 14 € 
AOP  Viognier - Franck DECRENISSE 6.50 € - 7,5 € - 
AOP Bourgogne Chardonnay – ‘La Garenne’ Dom. GARDE 8.5 € - 
 Vin blanc du Moment 8 € 
ROUGE  
AOP  Côte du Rhône - Vaison-la-Romaine 4,5 € 14 € 
AOP  Minervois”Plaisir des Lys”-Dom. Lauraire des Lys 7,5 € 
AOP  Morgon 7 € - 
AOP  Bourgogne – Pinot Noir – Thomas MOILLARD 8 € - 
- Notre Sélection du moment 8 € 
ROSÉ 
AOP  Côteau de Provence – Château petit SONNALIER 5 € 14 € 
MOELLEUX 
IGP  Côtes de Gascogne Le Bal des Papillons - HORGELUS 6 €  
 

Menu Saône 
36 €	

Œuf parfait, velouté d’asperge au parmesan, 
Champignons de cueillette  

Ou 
Gâteau de foie de volaille à la Lyonnaise, sauce tomate aux olives 

********** 
Echine de cochon fermier fumée au foin, crème d’ail rose,  

Crique de pommes de terre à la sarriette 
Ou 

Dos de cabillaud rôti, confit au citron vert     
Beurre blanc à la mélisse, écrasé  pommes de terre à l’huile d’olive 

 ********** 
Dessert  

 

Menu Jostel 
44 € 

Tataki de thon mariné, croute de sésame,  
Chou pak choï,  vinaigrette au curcuma 

Ou  
Cromesquis de paleron de bœuf braisé, aïoli à la provençale, pickles 

********** 
Croustillant d’épaule d‘agneau confit, jus corsé au romarin, 

Palet de polenta, oignon rôti au miel 
Ou  

Poulpe fleur grillé, sauce rougail, pommes de terre grenaille et 
Petits légumes de saison 

********** 
Fromage 

********** 
Dessert  

 

 

Vins au verre 

 
Le Jostel: Proseco, St Germain, Citron vert, Eau pétillante 9, 5 € 
Mojito Bacardi 9 € 
Caïpirinha Leblon, Ginrhinia Bombay sapphire 9, 5 € 
Grey Goose Fizz By Bacardi 12 € 
Patron paloma  12 € 
Pornstar ou Espresso Martini By TAILS 10 € 
Les Mules: French / Caribbean / Moscow/ London 9, 5 € 
Cosmopolitan 12 € 
Virgin Mojito 8 € 
Virgin by Martini, vibrante ou Floreal tonic rondelle d’orange  8 € 
Virgin Tropical : mix jus de fruits et sirop de grenadine   8 €  

Cocktails 




