
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vins au verre : 12 cl 46 cl	
BLANC 
AOP  Macon Azé – Maison ROCHEBIN 5 € 15 € 
AOP  Viognier - Franck DECRENISSE 6.50 € - 7,5 € - 
AOP Macon ‘La Roche Vineuse’ « Les bois joyaux » 8 € - 
 Vin blanc du Moment 8 € 
ROUGE  
AOP  Côtes du Rhône - Vaison-la-Romaine 4,5 € 14 € 
AOP  Minervois  ” Lorizza ”-Dom. Lauraire des Lys 7,5 € 
AOP  Morgon Christophe SAVOYE 7 € - 
AOP  Bourgogne – Pinot Noir – Thomas MOILLARD 8 € - 
- Notre Sélection du moment 8 € 
ROSÉ 
AOP  Côtes de Provence – « Cœur de Rouet » 5 € 15 € 
MOELLEUX 
IGP  Côtes de Gascogne Le Bal des Papillons - HORGELUS 6 €  
 

Menu Saône 
36 €	

Œuf parfait, mélange de légumes façon « méchouia » et harissa 
Ou 

Maquereau à la flamme, pickles et vinaigrette Yuzu et livèche  
********** 

Cordon du chef à la volaille marinée, farci aux  shiitaké, 
Crème « caccio e pepe », pousses d’épinards à l’ail 

Ou 

Dos de lieu jaune poché au lait de coco, crème citronnelle et 
gingembre, patates douces rôties à la vanille 

 
 ********** 
Dessert  

Menu Jostel 
44 € 

Carpaccio de poulpe, vinaigrette « salsa criolla » 
Et algues marinées 

Ou  
Tartare de vitello tonnato, condiments câpres et parmesan 

********** 

Côte de cochon fermière cuisson basse température,  
Sauce brune au cidre, purée de mais fumé 

Ou  

Poulpe fleur grillé, sauce vierge basilic, pommes de terre grenaille et 
Petits légumes de saison 

********** 
Fromage 

********** 

Dessert  
 

Vins au verre 

 
Le Jostel: Proseco, St Germain, Citron vert, Eau pétillante 9, 5 € 
Mojito Bacardi 9 € 
Caïpirinha Leblon, Ginrhinia Bombay sapphire 9, 5 € 
Grey Goose Fizz By Bacardi 12 € 
Patron paloma  12 € 
Pornstar ou Espresso Martini By TAILS 10 € 
Les Mules: French / Caribbean / Moscow/ London 9, 5 € 
Cosmopolitan 12 € 
Virgin Mojito 8 € 
Virgin by Martini, vibrante ou Floreal tonic rondelle d’orange  8 € 
Virgin Tropical : mix jus de fruits et sirop de grenadine   8 €  

Cocktails 




